
 APPETIZERS  
전채요리

01 | Bruschetta 브루스케타 A1 3 pieces // 5,00

02 | Pizza Bread 피자 빵 A1 // 5,00
with garlic and tomato sauce 
마늘과 토마토 소스와 함께

03 | Carpaccio 카르파초 A1,G  // 11,90
wafer-thin beef filet slices with pizzabread 

매우 얇은 소고기를 피자빵 위에  
올린 이태리 전채요리

04 | Büffelmozzarella // 11,90  
버펄로 모차렐라 G

on tomatoes with basil 
토마토, 바질과 함께

05 | Vitello Tonnato // 12,90 
비텔로 토나토 A1,D,G

with pizza bread 
피자 빵 함께

DRESSINGS
Passion-Fruit-Honey- 
Mustard | Olive Oil | 

Rapeseed oil | herbal 
dressing

 SALAD 
샐러드

11 | Little mixed Salad of the Season // 5,50
시즌 야채로 만든 작은 샐러드

12 | Tomato salad with Onions and Basil // 5,50
양파와 바질이 들어간 토마토샐러드

14 | Big homemade Salad  // 12,90 
큰 홈메이드 샐러드 C,D,G,1,8

Mozzarella, ham, egg, tuna and olive 
모차렐라 / 베이컨 /달걀/참치와 올리브

16 | Salad of the Season 시즌 샐러드 10 // 16,90
With grilled chicken and pepper honey sauce 

고추 꿀 소스로 곁들인 구운  
닭가슴살과 함께

1 7 | Arugula Salad 루콜라 샐러드 10 // 11,90
With oyster mushroom and parmesan cheese  

서양느타리버섯과 파머산치즈가  
곁들여짐



The Pinsa dough consists of 
different types of flour, with 
sourdough and yeast, it has a 
fermentation time of 72 hours, 
which makes it easy to digest. 
The pinsa is first baked and 
then topped with delicious 
ingredients.

a la Romana
Pinsa

All pinsas with tomato sauce and mozzarella

451 | Margherita  
마르게리타 핀자 A1,G  

mini 7.90 € | large 9.90 € | XL 14.90 €
Olive oil, basil, cherry tomatoes 

올리브 오일, 바질, 방울 토마토

452 | Prosciutto e Funghi  
프로슈토 햄과 버섯 핀자 A1,G,1 

mini 10.90 € | large 13.90 € | XL 18.90 €
Ham and mushrooms 

햄과 양송이버섯

453 | Diavolo  
디아볼로 핀자 A1,G,2  

mini 10.90 € | large 13.90 € | XL 18.90 €
Spicy 

매운 스피아나타 살라미

 mini 130g | large 230g | XL 35cm Ø

454 | Bruschetta  
브루스케타 핀자 A1,G  

mini 10.90 € | large 13.90 € | XL 18.90 €
Cheese, cube tomatoes, onions  
양젖치즈, 토마토 큐브, 양파

455 | Bufalo e Bresaola  
버펄로치즈와 브레사올라 햄  핀자 A1,G,1 
mini 13.90 € | large 16.90 € | XL 21.90 €

Mozzarella, beef ham, arugula,  
olive oil, Balsamico crème  

모짜렐라치즈 큐브, 비프햄, 루콜라,  
올리브오일, 발사미코크림



 mini 130g | large 230g | XL 35cm Ø

All pinsas with tomato sauce and mozzarella

456 | Parma e Bufala  
파르마 버펄로치즈 핀자 A1,G,1 

mini 13.90 € | large 16.90 € | XL 21.90 €
Beef ham, arugula, Mozzarella, parmesan cheese 

파르마햄, 루콜라, 모짜렐라큐브,  
파마산 치즈

457 | Tonno-Cipolla  
다랑어와 양파 핀자 A1,G,D 

mini 10.90 € | large 13.90 € | XL 18.90 €
Tuna, onions  
참치, 양파

458 | Vegetariano 
베지테리언 핀자 

small 10.90 € | large 13.90 € | XL 18.90 €
Zucchini, aubergine, paprika, olive,  

champignons, onions, arugula 
호박, 가지, 파프리카, 올리브, 양송이버섯,  

양파, 루콜라

459 | Salsiccia picante 
매운 살시차 소시지 핀자 A1,2 

 mini 11.90 € | large 14.90 € | XL 19.90 €
Salsiccia, onions, arugula 

살시차 쏘시지,양파, 루콜라

460 | Frutti de Mare (Fresco)  
해물 핀자 A1,G,D 

mini 13.90 € | large 16.90 € | XL 21.90 €
Seafood, garlic, onions 

 해물, 마늘, 양파

461 | Sucuk 
수주크 소시지 핀자 A1 ,2 

mini 10.90 € | large 13.90 € | XL 18.90 €
Sucuk, cherry tomatoes, onions, spinach,  

Peperoncino pikant 
수주크 소시지,방울토마토, 양파,  
시금치, 매운맛 페페론치노 고추

462 | Raffaello 
라파엘로 핀자 A1,H 

mini 12.90 € | large 15.90 € | XL 20.90 €
Gorgonzola, Apple slices, walnut, honey, raffaello 

고르곤졸라 치즈, 사과 슬라이스,  
호두, 꿀, 라파엘로

463 | Hawaii 
하와이 핀자 A1,G,1,2  

mini 11.90 € | large 14.90 € | XL 19.90 €
Spinach salami spicy, pineapple, ham 

매운맛 시금치 살라미, 파인애플, 햄

464 | Quatro Formaggi 
네 종류 치즈 핀자 A1,G  

mini 11.90 € | large 14.90 € | XL 19.90 €
Gorgonzola, parmesan cheese,  

mozzarella, cherry tomatoes, arugula 
고르곤졸라 치즈, 파마산 치즈,  

모짜렐라 치즈, 방울토마토, 루콜라

465 | Burrata 부라타치즈 핀자 A1,G  
mini 13.90 € | large 16.90 € | XL 21.90 €

Arugula, burrata, Balsamic creme,  
cherry tomatoes 

루콜라, 부라타치즈, 발사믹 크림,  
방울토마토



 PIZZA A1,G,10

31 | Margherita 마르게리타 피자 A1,G // 7,50
Tomato, mozzarella / 토마토, 모차렐라

32 | Arugula 루콜라 피자 A1,G // 10,90
Tomato, mozzarella, parmesan cheese / 토마토, 모차렐라, 파마산 치즈

33 | Spinach 시금치 피자 A1,G // 10,90
Tomatoes, mozzarella, cheese5 / 토마토, 모차렐라, 치즈

34 | Basilikum 바질 피자 A1,G // 10,90
Tomato slices, mozzarella / 토마토 슬라이스, 모차렐라

35 | Parmesan Ham 파르마프로슈토 피자 (이태리 햄 슬라이스) A1,G // 12,90
Tomatoes, mozzarella, arugula / 토마토, 모차렐라, 루콜라

36 | Salami 살라미 피자 A1,G,3 // 10,90
Tomatoes, mozzarella, fresh champignons 
토마토, 모차렐라, 신선한 양송이버섯

37 | Ham 햄 피자 A1,G,1 // 10,90
Tomatoes, mozzarella, fresh champignons 
토마토, 모차렐라, 신선한 양송이버섯

38 | Tuna 참치 피자 A1,G,D // 10,90
Tomatoes, mozzarella, onions / 토마토, 모차렐라, 양파

Pizza

Ø 30 CM



 PIZZA A1,G,10

39 | Calzone 칼초네 A1,G,1,2,3 // 11,90
Tomatoes, mozzarella, fresh champignons, salami, ham, pepperoni sausage 
토마토, 모차렐라, 신선한 양송이버섯, 살라미, 햄, 페페로니소시지

40 | Homemade 홈메이드 피자 A1,G,1,2 // 11,90
Tomatoes, mozzarella, fresh champignons, salami, ham 
토마토, 모차렐라, 신선한 양송이버섯, 살라미, 햄

41 | Hawaii 하와이 피자 A1,G,1,10 // 10,90
Tomatoes, mozzarella, bacon, pineapple 
토마토, 모차렐라, 베이컨, 파인애플

42 | Vegetarian 베지테리언 피자 A1,G,8,10 // 10,90
Tomatoes, mozzarella, champignons, paprika, artichokes, onions, olive  

토마토, 모차렐라, 양송이버섯, 피망, 아티초크, 양파, 올리브

43 | Four Seasons 사계절 피자 A1,G,1,3 // 10,90
Tomatoes, mozzarella, champignons, paprika, pepperoni sausage, ham 

토마토, 모차렐라, 양송이버섯, 피망, 페페로니소시지, 햄

44 | Bianco 화이트 피자 A1,G,1 // 11,90
Mozzarella, hollandaise sauce, bacon, ham, broccoli, onions 
모차렐라, 홀랜다이즈 소스, 햄, 베이컨, 브로콜리, 양파

45 | Frutti di Mare 씨푸드 피자 A1,G,B,D // 13,90
Tomatoes, mozzarella, garlic, seafood 
토마토, 모차렐라, 마늘, 어패류

46 | Salmon filed & Shrimp A1,G,B,D // 15,90
Tomatoes, mozzarella, spinach, salmon filed, shrimp, garlic 

토마토, 모차렐라, 시금치, 연어, 새우, 마늘

47 | „il Gondoliere“ 일 곤돌리어러 피자 A1,C,G,1,3,8 // 12,90
Tomatoes, mozzarella, fresh champignons, fresh paprika, ham,  

pepperoni sausage, olive, onions, garlic 
토마토, 모차렐라, 신선한 양송이버섯, 신선한 달걀, 신선한 피망, 햄,  

페페로니소시지, 올리브, 양파,  마늘

EXTRA COVERING
Corn, eggC, mushrooms, peppers, rocket, salami, ham, pepperoni sausage3 1,50 €

Parmesan cheese, chicken breast filet 3,00 €
Buffalo mozzarellaG 3,50 €

Ø 30 CM



 NOODLE DISHES 
누들 요리 A1,10

Spaghetti, rigatoni, tortellini, tagliolini, pasta, gnocchi 
스파게티, 리가토니, 토르텔리니, 탈리에리니, 파스타, 뇨키

61 | Spaghetti Napoli 스파게티 나폴리탄 // 9,90
tomato sauce / 토마토 소스

62 | Spaghetti Bolognese 스파게티 볼로네즈 // 12,90
beef sauce / 소고기소스

63 | Spaghetti Aglio-Olio 스파게티 알리오 올리오 // 9,90
garlic & olive oil, peppercino (spicy)

마늘 & 올리브 오일, 페페론치노 고추/ 매운맛

64 | Spaghetti all‘Arrabbiata 스파게티 아라비아타 // 10,90
tomatoes & garlic, peppercino (spicy)

토마토 & 마늘, 페페론치노 고추/ 매운맛

65 | Spaghetti Frutti di Mare 해물 스파게티 B,D // 19,90
Fresh seafood & garlic / 신선한 어패류 & 마늘

Pasta



 NOODLE DISHES 
누들 요리 A1,10

Spaghetti, rigatoni, tortellini, tagliolini, pasta, gnocchi 
스파게티, 리가토니, 토르텔리니, 탈리에리니, 파스타, 뇨키

66 | Rigatoni Quattro Formaggi 리가토니 네종류 치즈 G,5 // 12,90
four sorts of cheese / 4 치즈 종류

67 | Rigatoni al Funghi 버섯 리가토니 G // 10,90
Fresh champignons, tomatocremesauce 

신선한 양송이버섯, 토마토크림 소스 (로제소스)

68 | Fresh Tortellini alla Panna 신선한 크림 토르텔리니 G,1 // 11,90
Ham crème sauce / 햄 크림 소스

69 | Fresh Tortellini Gorgonzola 신선한 고르곤졸라 치즈 토르텔리니 G // 12,90
Gorgonzola sauce / 고르곤졸라 소스

70 | Fresh Tagliolini with oyster Mushrooms // 12,90

느타리버섯을 곁들인 신선한 탈리에리니 G

71 | Fresh Tagliolini Carbonara 신선한 카르보나라 탈리에리니 G,1 // 12,90

72 | Fresh Tagliolini al Salmone 신선한 연어 탈리에리니 B,D,G // 15,90
Salmon filet strips / 연어살

73 | Fresh Tagliolini with grand Shrimp  // 18,90

왕새우를 곁들인 신선한 탈리에리니 B,D,G

75 | Gnocchi Gorgonzola 뇨키 고르곤졸라 치즈 G,5 // 12,90
with Gorgonzola creme sauce

고르곤졸라 치즈 소스

76 | Gnocchi G // 9,90
with tomatocremesauce

토마토 크림 소스를 곁들인 뇨키

77 | Gnocchi G // 15,90
with chicken breast filed & porcini cream sauce

닭가슴살 & 포니치 크림 소스 뇨키



 MOZZARELLA ON TOP BAKED DISHES 
모차렐라 치즈를 얹은 오븐에서 구운 요리

91 | Lasagne 라자냐 G with beef and mozzarella overbaked// 12,90
다진쇠고기를 넣고 모차렐라 치즈를 얹어 오븐에서 구운 요리

92 | Cannelloni 카넬로니 G // 12,90
with Ricotta-spinach-filling with mozzarella overbaked 

시금치와 리코타 치즈로 속을 채운 카넬로니 위에 모차렐라 치즈를 얹어 오븐에서 구운 요리

93 | Fresh Tortellini G,1  with mozzarella overbaked// 13,90  
 모차렐라 치즈를 얹어 오븐에서 구운 토르텔리니

ham, peas, champignons, crème sauce / 햄, 콩, 양송이버섯, 크림 소스

 FISH DISHES / 생선 요리
101 | Fresh grilled squid 신선한 구운 오징어 D // 24,90

102 | Salmon Steak nature 자연산 연어 스테이크 D // 19,90

103 | Salmon Steak cardinal 카디널 연어 스테이크 B,D,G // 24,90
with lobster butter sauce / 가재버터소스를 곁들인

104 | Sea Bream Filet D with lime sauce // 21,00
라임 소스를 곁들인 도미살 요리

105 | Sea Bream Filet provincial D with herb and garlic // 24,90
허브와 마늘을 곁들인 프로벤셜 도미살 요리

106 | Shrimps with garlic Oil 스캄피 알리오 올리오 B,D,G // 29,90
Black tiger 5 pieces (spicy) / 블랙타이거 새우 5개(매운맛)

All fish dishes are served 
with herb potatoes, leaf 

spinach with garlic.



121 | Breaded Schnitzel (Chicken) // 16,90 
빵가루 입힌 슈니첼 (닭고기) A1

122 | Veal Meat in white  
Wine sauce // 23,90 

화이트 와인 소스 송아지 고기 구이 L

123 | Veal Medallion in Sage Sauce  // 23,90 
세이지 소스 송아지 고기구이

124 | Veal Medallion  
in Champignons Sauce // 23,90 

양송이 버섯소스 송아지 고기구이 G 

125 | Veal Steak 송아지 스테이크 // 21,90

126 | Veal Meat in roman Styles  // 26,90 
로마 스타일 살팀보카 (송아지고기) A1,L

128 | Veal Meat with  
Parmesan (Calf)  // 24,90 

파르미자나 스타일 살팀보카  
(송아지 고기) A1,G

129 | Argentinian grilled  
Rump Steak (200g) // 24,50 

아르헨티나산 그릴 럼스테이크

141 | Argentinian Rump Steak (200g)  
with grilled onions  // 26,50

볶은 양파를 곁들인 아르헨티나산  
럼 스테이크

142 | Argentinian grilled  
Beef Filet (200g) // 29,50  

아르헨티나산 그릴 비프 필레

143 | Argentinian Beef Filet Barolo // 36,00 
아르헨티나산  비프 필레 바롤로와인 A1,L

144 | Argentinian Beef Filet A1,G  
with green pepper sauce // 33,00

피망 소스를 곁들인 아르헨티나산  
비프 필레

145 | Argentinian Beef Filet G  
with gorgonzola // 36,00

고르곤졸라 치즈를 곁들인  
아르헨티나산 비프 필레

 MEAT DISHES 
고기요리

All meat dishes served 
with seasonal vegeta-

bles and potatoes



BURGER – ITALIAN STYLE 
버거 – 이탈리안 스타일

All burgers are served in a brioche bun with tomatoes, pickles and onions, plus burger sauce. 
모든 버거는 브리오슈 번에 토마토, 피클, 양파와 함께 제공되며, 버거 소스가 곁들여집니다.

Salsicchia Pikante (scharf) | 12.90  
Salsiccia patty, grilled vegetables,  

arugula, Parmesan and  
balsamic cream 

살시차 패티, 구운 채소, 루콜라,  
파르메산 치즈와 발사믹 크림

Salsicchia-Fenchel | 12.90 
Salsiccia patty, fennel, arugula,  
Parmesan and balsamic cream 

살시차 패티, 펜넬, 루콜라, 파르메산 치즈
와 발사믹 크림

French fries or sweet potato fries  
+4,50 €

감자튀김 또는 고구마튀김 

Méditerranée | 13.90 
Juicy dry-aged beef patty (200 g),  
grilled vegetables and Parmesan 

모든 버거는 브리오슈 번에 토마토,  
피클, 양파와 함께 제공되며,  
버거 소스가 곁들여집니다.

Caprese | 15.90 
Juicy dry-aged beef patty (200 g)  

with buffalo mozzarella 
육즙 가득한 드라이에이징 소고기 패티 

200g과 버팔로 모차렐라

Salsicchia | 12.90  
Salsiccia patty, grilled vegetables, arugula, 

Parmesan and balsamic cream 
살시차 패티, 구운 채소, 루콜라, 파르메산 

치즈와 발사믹 크림



 SOFTDRINKS	
201	 Soft drinks	 0,2 l� 2,90

202	 Soft drinks	 0,4 l� 3,90

203	 Table water	 0,3 l� 3,50

204	 Ginger Ale 2	 0,2 l� 3,50

205	 Bitter Lemon 3,9	 0,2 l� 3,50

206	 Tonic Water 3	 0,2 l� 3,50

207	 Iced Tea Peach	 0,33 l� 3,90

208	 Apple juice	 0,2 l� 2,90

209	 Apple juice	 0,4 l� 4,50

210	 Apple spritzer	 0,4 l� 3,90

 HOT DRINKS
221	 Black tea� 2,90

222	 Pfefferminztee� 2,90

223	 Peppermint tea� 2,90

224	 Coffee� 2,90

225	 Espresso� 2,90

226	 Double espresso� 4,90

227	 Cappuccino� 4,00

228	 Latte Macchiato� 4,50

 APPLE CIDER
241	 Frankfurt cider	 0,25 l� 3,50

242	 Frankfurt cider	 0,5 l� 5,50

243	 Cider spritzer	 0,25 l� 2,90

244	 Cider spritzer	 0,5 l� 5,00



 BEER 
251	 Warsteiner Premium Verum	 0,3 l� 3,90

252	 Warsteiner Premium Verum	 0,5 l� 4,50

253	 Radler	 0,3 l� 3,90

254	 Warsteiner 0,0%	 0,33 l� 3,90

255	 König Ludwig Weißbier Dunkel	 0,5 l� 5,50

256	 König Ludwig Weißbier Kristall	 0,5 l� 5,50

257	 König Ludwig Weißbier Alkoholfrei	 0,5 l� 5,50

258	 König Ludwig Weißbier Hell	 0,5 l� 5,50

 APERITIF
271	 Sandman Sherry Medium	 5 cl� 6,50

272	 Sandman Sherry Dry	 5 cl� 6,50

273	 Martini Rosso	 5 cl�  6,50

274	 Martini Bianco	 5 cl�  6,50

275	 Martini Extra Dry	 5 cl�  6,50

 SCHNAPPS
281	 Grappa Nonino	 4 cl�  6,50

282	 Vodka	 4 cl�  6,50

283	 Vecchia Romagna	 4 cl�  6,50



 LIQUEUR
291	 Amaretto Disaronno 2	 4 cl�  6,50

292	 Fernet Branca	 4 cl� 6,50

293	 Ramazzotti	 4 cl�  6,50

294	 Averna	 4 cl� 6,50

OPEN WINE l  Glas 0,2 l

501  Chardonnay IGT (weiß) �  6,50 
frisch und fruchtig

502  Pinot Grigio IGT (weiß) � 6,50 
frisch und lebhaft

503  Merlot Rosato IGT (Rosé)� 6,50 
leicht und rund

504  Primitivo Atria (Rot� 6,90 
Strukturiert und vollmundig

505  Montepulciano (Rot) � 6,90 
harmonisch und geschmeidig

Food additives:
1. ham: turkey moulded ham: phosphates: E 415, E 410, antioxidants: E 301, E 331, preservatives: E 250, E 252, flavour enhancers.  

2. salami: stabiliser: ascorbic acid preservative: sodium nitrite, sugars 3. pepperoni sausage: stabiliser: ascorbic acid preservative: sodium nitrite, sugars  
4. feta: lactic acid bacteria, rennet 5. edam cheese: nitrate, colour: E 160b 6. kidney beans: Calcium chloride 7. hot peppers: citric acid, sweetener, sodium benzoate 0,1%  

8. Olives: colouring agent, citric acid: E 270, potassium sorbate: E 202 9. 10: with preservative(s)

10: mit Konservierungsstoffe(n)

Additives Beverages:
1containing caffeine, 2with colourant(s), 3containing quinine, 4with taurine, 5sulphurised (contains sulphites), 6with colouring agent, 7with phosphate, 8with sweetener,  

9with antioxidant, 10with preservative(s), 11contains a source of phenylalanine, 12with flavour enhancer(s), 13waxed, 14increased caffeine content (32 mg/100 ml)

Note Allergens:
AGluten-containing cereals (1wheat, 2rye, 3barley, 4oats, 1spelt, 6camut or their hybrid strains) and products thereof, Bcrustaceans and crustacean products, CEeggs and products thereof, DFish and 
products thereof, Epeanuts and peanut products thereof, FSoybeans and products thereof, GMilk and products thereof (including lactose), HNuts, ie. almonds, pistachios, hazelnuts, walnuts, cashew 

nuts, pecans, Brazil nuts, macadamia nuts and Queensland nuts and products thereof, ISelery and products thereof, Jmustard and products thereof, Ksesame and products thereof, Lsulphur dioxide and 
sulphites (concentration greater than 10 mg/kg or 10 mg/l) expressed as SO2, MLupins and products thereof, Nmolluscs and products thereof.
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Schellbachstraße 7 (Dornbach Center ) 
61440 Oberursel 

WITH SUMMER TERRACE

OPENING HOURS
Daily 11-22 H

 06171	279 2424

www.ilgondoliere-ristorante.de






